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ZAPYTANIE OFERTOWE

CATERING

Zatacznik nr 2: Specyfikacja techniczna

Przedmiot zamdwienia

Przedmiotem zamdwienia jest $wiadczenie ustug cateringowych wedle potrzeb Zamawiajgcego.

Opis zamowienia

Okres wykonywania ustug: marzec 2016 r. — grudzien 2018 r. (z mozliwoscig przedtuzenia).

Przedmiot zamoéwienia obejmuje Swiadczenie ustug cateringowych wedle potrzeb Zamawiajacego:
1. naterenie miasta Torunia,
2. naterenie wojewddztwa kujawsko-pomorskiego (z wytagczeniem miasta Torunia).

Ustugi cateringowe $wiadczone bedg w miejscach i w terminach wskazanych przez Zamawiajgcego.

Pomieszczenia, w ktérych swiadczone bedga ustugi cateringu zapewnia Zamawiajacy.

Zamawiajgcy z wyprzedzeniem minimum 7 dni kalendarzowych przekaze Wykonawcy nastepujgce

informacje:

1) miejsce Swiadczenia ustug cateringowych;

2) termin (dzien i godziny) $wiadczenia ustug cateringowych;

3) ilos¢ osdb dla ktdrych nalezy przygotowac ustuge cateringowa.

W ramach przedmiotu zaméwienia Wykonawca zobligowany jest do:

1) Dowozu cateringu we wskazanym dniu o ustalonej godzinie na miejsce wskazane przez

Zamawiajgcego;

2) Przygotowania udostepnionych w miejscu wskazanym przez Zamawiajgcego stotdow — nakrycia

(obrusy), utozenie przygotowanych produktéw zywnosciowych i naczyn,

3) Zapewnienia wtasnych naczyn (termoséw/podgrzewaczy, filizanek, spodeczkéw, szklanek,
sztuccodw, cukiernic, talerzy itp.) zgodnie z wymaganiami menu. Zamawiajgcy nie dopuszcza

mozliwosci uzycia naczyn plastikowych;
4) Posprzatania cateringu o godzinie wskazanej przez Zamawiajgcego;

5) Swiadczenia ustugi cateringowej wyfacznie przy uzyciu produktéw spetniajacych normy jakosci

produktdw spozywczych, zgodnie z obowigzujgcymi przepisami prawnymi w tym zakresie;

6) Przestrzegania przepiséw prawnych w zakresie przechowywania i przygotowywania artykutéw
spozywczych (m.in. ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia tj.

Dz.U. z 2015 r. poz. 594 ze zm.)

Na ustuge cateringowg sktadaja sie nastepujgce produkty zywnosciowe, w ilosciach odpowiadajgcych

wskazanej przez Zamawiajgcego liczbie osob:

1) kawa i herbata wraz z dodatkami: cytryna, cukier, mleko — bez ograniczen (staty dostep);
2) soki owocowe w dzbankach 2 rodzaje — bez ograniczen (staty dostep);
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woda mineralna butelkowana: gazowana i niegazowana — jedna butelka kazdego rodzaju o
pojemnosci 0,5 | na osobe;
wyroby cukiernicze 3 rodzaje (ciastka) — 5 sztuk tgcznie na osobe,
kanapki bankietowe 3 rodzaje — 4 sztuki fgcznie na osobe.

Wykonawca ponosi odpowiedzialno$¢ za jakos¢ positkdw, ich temperature w chwili podania oraz ich
walory smakowe i estetyczne.

Warunki udziatu w postepowaniu

Oferent ubiegajacy sie o przedmiotowe zamdwienie musi spetnia¢ wszystkie nizej wymienione
warunki:

a) Prowadzi dziatalnos¢ gospodarczg w zakresie objetym przedmiotem niniejszego zamdwienia,

b) Posiada siedzibe lub oddziat albo miejsce wykonywania dziatalnosci gospodarczej na terenie
miasta Torunia,

c) Posiada uprawnienia do wykonywania okreslonej dziatalnosci lub czynnosci, jezeli przepisy
naktadajg obowigzek posiadania takich uprawnien;

d) Posiada niezbedng wiedze i doswiadczenie oraz potencjat techniczny, a takze dysponuje
osobami zdolnymi do wykonania zamdwienia;

e) Znajduje sie w sytuacji ekonomicznej i finansowej, zapewniajacej wykonanie przedmiotu
zamoéwienia.

Ocena zamdwienia

1.

Oferta powinna zawieraé:

1) wypetniony formularz ofertowy (zatgcznik nr 1),

2) podpisang (zatwierdzong) specyfikacje techniczng (zatgcznik nr 2),
3) parafowany (zatwierdzony) wzér umowy (zatgcznik nr 3),

4) Opis posiadanego doswiadczenia w zakresie $wiadczenia statej obstugi cateringowej
(podpisany dokument),

5) aktualny odpis z witasciwego rejestru albo aktualne zaswiadczenie o wpisie do ewidencji
dziatalnosci gospodarczej, potwierdzajgce posiadanie siedziby/oddziatu lub wykonywanie
dziatalnosci gospodarczej na terenie miasta Torunia.

Zaoferowana cena powinna zawiera¢ wszelkie koszty zwigzane z ustugg cateringows.

Zamawiajgcy nie dopuszcza sktadania ofert czeSciowych. Zamawiajgcy zastrzega, ze dopuszcza
mozliwos¢ zawarcia umowy na catos$¢ lub czesé przedmiotu zamédwienia.

Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwos$¢ uniewaznienia postepowania bez podania przyczyny. W
przypadku uniewaznienia postepowania, Zamawiajgcy nie ponosi kosztéw postepowania.

W toku badania i oceny ofert Zamawiajacy moze oczekiwac od Oferenta wyjasnier dotyczacych
tresci ztozonych ofert, oraz ich uzupetnienia. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do
przeprowadzenia rozméw z wybranymi oferentami w kwestiach ztozonej przez nich oferty.

Z wybranym Wykonawcg na etapie realizacji zamdwienia zostang ustalone szczegdty dotyczace
wykonania przedmiotu zamdwienia.
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7. Z Wykonawca zostanie zawarta umowa wedtug zatgczonego wzoru. Zamawiajgcy zastrzega sobie
prawo do dokonywania zmian w umowie.

Kryteria oceny i ich znaczenie

Zamawiajgcy dokona ostatecznego wyboru Wykonawcy na podstawie analizy ofert pod katem
formalnym, merytorycznym i cenowym.

Ocena przeprowadzona zostanie w oparciu o ponizsze kryteria :

1) 80 % - cena za osobe brutto - skala 0-80 pkt, oferta najkorzystniejsza 80 pkt, wyliczenie
proporcjonalne,

2) 20 % - posiadane doswiadczenie w zakresie statej obstugi cateringowej — skala 0-20 pkt, oferta
najkorzystniejsza 20 pkt, wyliczenie proporcjonalne na podstawie opisu oferty.

podpis pieczeé nazwa



